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EN UNA PALABRA 
Frente a Es Vedrà, Petunia vive en armonía con la historia de Ibiza: la de una 
isla mediterránea rural y preservada que, a partir de los años 70, se convirtió 
en un destino icónico para hippies, artistas y gente hermosa de todo el mundo. 
También la de un islote que, más allá de los mitos que lo rodean, atrae miradas 
de todas partes. El hotel Beaumier celebra esta edad de oro con un equilibrio 
entre serenidad y energía: por un lado, los exuberantes jardines y los espacios 
de bienestar con vistas a Es Vedrà. Por otro, el eclecticismo de sus habitaciones 
y suites, donde los tonos inmaculados característicos se combinan con toques 
de mobiliario de los años 70. La misma vibración se percibe junto a la inmensa 
piscina rodeada de palmeras, así como en los Tres espacios gastronómicos, 
abiertos de par en par a la naturaleza.

Un refugio soñado donde la escapada se dibuja entre calas, pueblos o en la 
serenidad de un instante suspendido frente a Es Vedrà.
 
 
 
 
 
 
 
 

PETUNIA
EL RENACER DE UN REFUGIO BAÑADO POR EL 
SOL DE
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HABITACIONES & SUITES
Entre herencia y dulzura de vivir, las 17 habitaciones y 25 suites de 
Petunia. Nuestras habitaciones, de las cuales 20 están diseñadas para 
estancias en familia o con amigos, combinan elegancia bohemia con 
el espíritu de los años setenta. Desde terrazas y balcones bañados por 
el sol hasta frescos murales oníricos, alfombras vibrantes y muebles 
vintage, cada detalle evoca las mejores épocas de la isla.
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En Petunia, la arquitectura, bajo la dirección 
de Lula Galeano del Studio Galeón, 
abraza el alma de Ibiza sin inmovilizarla. 
Junto a su directora de proyecto, Emilia 
Pricto, la arquitecta ha diseñado un hotel 
en resonancia con la isla, infundiéndole 
una estética moderna y atemporal. En 
constante diálogo con la luz, el entorno y 
los materiales naturales, «el objetivo era 
instilar un sentido de la historia bohemia 
de la isla en los interiores desenfadados 
de Petunia, respetando la herencia de las 
fincas tradicionales, al mismo tiempo que se 
introduce un toque contemporáneo». 

Inspirados en los años 70, los espacios 
capturan la esencia libre y vibrante de Ibiza, 
combinando mobiliario icónico, como los 
sillones de Percival Lafer y los sofás Anfibio 
de Alessandro Becchi, con artesanía local. 
Juan Ramos, artesano y guardián del 
patrimonio, restauró cada detalle con precisión 
minuciosa, desde los muros encalados hasta las 
mesas de azulejos que dan ritmo a los espacios 
comunes, donde los colores radiantes y los 
juegos de luz otorgan al hotel una atmósfera 
singular, una elegante fusión entre pasado y 
presente.

El espíritu de Ibiza también se esconde en 
sus detalles. Prueba de ello son las creaciones 
de César Nuño Pacheco Cifuentes y las 
vidrieras de Gordiola, quienes diseñaron 
piezas únicas de vidrio soplado (lámparas 
orgánicas), jarrones escultóricos y apliques 
delicados- que capturan la luz y reinventan el 
diálogo entre la artesanía y la modernidad. En 
el exterior, los jardines, reimaginados por Juan 
Masedo, celebran la flora mediterránea con un 
equilibrio sutil entre espontaneidad y diseño, 
permitiendo que cada planta encuentre su 
lugar en simbiosis con el entorno. 

En consonancia con el espíritu de Ibiza y 
para perfeccionar la experiencia sensorial 
en Petunia, la agencia musical Spectre ha 
compuesto una banda sonora a medida: una 
playlist solar con ritmos del sur que acompaña 
cada momento del día.
 
 
 
 
 
 
 
 

ARQUITECTURA 
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La historia de Petunia se remonta a los años 
70, una época en la que Ibiza se convirtió en un 
crisol de leyendas, tanto nuevas como antiguas. 
Las sirenas de Es Vedrà, la artesanía local, Pink 
Floyd y Frank Zappa pasaron a formar parte del 
imaginario de la isla. 
Nuestro trabajo juega con los colores, los 
materiales y el espíritu de aquella era: mezclarlos 
sin miedo fue esencial para convertir Petunia en 
un lugar lleno de alegría y de sorpresas.

Lula Galeano,
Fundadora de Studio Galeón

LULA GALEANO

Referencias clave del mobiliario de colección 
de los años 70 incluyen: 
• Butacas de Percival Lafer 
• Sofás “Anfibio” de Alessandro Becchi 
• Butacas de ratán de Lio Carminati & Gio Ponti 
• Butacas de Tito Agnoli 
• Sillas Toscanella de Alessandro Becchi 
• Azulejos de Roger Capron 
• Espejos con forma de palmera de Vivai del Sud 
• Lámparas suspendidas de Achille Castiglioni 
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La Mesa d’Es Vedrà –  Los 
sabores de Baleares
Con la legendaria roca de 
Es Vedrà presidiendo la 
mesa, el alma de las Islas 
Baleares cobra vida en cada 
plato. Los ingredientes 
de temporada, a menudo 
cultivados en el propio huerto 
del hotel, florecen en recetas 
tradicionales reinterpretadas 
con elegancia. 
Berenjenas marinadas con 
queso Mahón y sobrasada de 
cerdo negro mallorquín, arroz 
con calamar acompañado 
de alioli de azafrán y algas 
marinas... 
Un viaje por la región, sin 
moverse del asiento.

La Mirada – Cara a cara con 
Es Vedrà
Ubicado en la azotea de 
Petunia, La Mirada ofrece una 
experiencia de cocina cruda 
con influencias mediterráneas, 
enmarcada por el espectacular 
atardecer sobre la mítica roca 
de Es Vedrà. 
En el menú: ostras naturales, 
tartar de ventresca de atún 
rojo con jamón ibérico y 
caviar, o tataki de Wagyu con 
vinagre de ciruela — cada 

plato maridado con cócteles 
de autor y sesiones de DJ 
cuidadosamente seleccionadas. 
 
Los Olivos – Espíritu de 
tapas
A la sombra de los jardines 
de Petunia, Los Olivos ofrece 
sabores típicamente españoles, 
ideales para un almuerzo 
relajado o una merienda. 
Desde gazpacho y ensalada 
de tomate fresco hasta 
bocadillos de jamón ibérico y 
las croquetas del día, el menú 
también incluye pescado 
recién a la parrilla de la pesca 
matutina y carnes locales de 
alta calidad para los apetitos 
más fuertes.

GASTRONOMÍA

Los Olivos
—
50 cubiertos 
Almuerzo: 1:00 p.m. – 4:00 p.m. 
 

La Mirada Rooftop
—
68 cubiertos 
Bar/cena: 6:30 p.m. – 10:30 p.m. 
 

La Mesa d’Es Vedrà
—
74 cubiertos 
Desayuno: 8:00 a.m. – 10:30 a.m. 
Cena: 7:00 p.m. – 10:30 p.m.
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BALTASAR RIGO

Un homenaje a las Islas Baleares 
Baltasar Rigo eleva la cocina balear, donde la tierra y el 
mar se entrelazan en perfecta armonía. Cada ingrediente 
cuenta una historia, cada receta lleva un legado. El chef 
se inspira en los mercados locales, los paisajes bañados 
por el sol y los recuerdos de su infancia. Sobrasada, 
queso Mahón, el pez escorpión negro y el arroz en todas 
sus formas son la base de su cocina intuitiva y llena de 
sentimiento. Si bien es profundamente respetuoso con 
la tradición, le imprime un toque moderno, jugando 
con texturas y atrevidas combinaciones de sabores para 
sorprender sin comprometer nunca la autenticidad, como 
su gazpacho especiado de fresa con tartar de gambas 
rojas y limón en conserva, o su bocadillo de calamares 
crujientes con ensalada de repollo y mayonesa de kimchi. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

El espíritu balear como inspiración
Frente a la majestuosidad de Es Vedrà, Baltasar 
Rigo infunde la cocina de Petunia con una identidad 
profundamente arraigada en las tradiciones baleares. 
Chef apasionado y guardián de un rico patrimonio 
gastronómico, reinterpreta magistralmente los sabores 
de su isla natal, fusionando autenticidad e innovación. 
Su misión: elevar los ingredientes locales, honrar las 
estaciones y contar la historia de las Islas Baleares en 
cada plato. En su mesa, la cocina se convierte en un 
viaje: un vibrante homenaje a Ibiza. 
 

Un viaje de pasión y excelencia 
Nacido en Mallorca, Baltasar Rigo comenzó 
su carrera culinaria en el IES Juniper Serra en 
Palma antes de unirse al prestigioso hotel Nixe 
Palace. Impulsado por una sed de excelencia, se 
formó en el Bistro Guggenheim en Bilbao bajo 
la dirección de Josean Alija (*Michelin), donde 
aprendió la disciplina y la creatividad esenciales 
para la alta cocina. Su camino lo llevó luego 
a Barcelona, donde trabajó junto a Albert 
Adrià (*Michelin) en Pakta, perfeccionando 
su precisión y atención al detalle. De vuelta a 
las Islas Baleares, afinó su arte en reconocidos 
establecimientos como Fontsanta, Finca 
Serena y Can Ferrereta, moldeando una cocina 
que refleja su esencia: sincera, refinada y 
profundamente arraigada en su tierra natal. 
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BIENESTAR

Ibiza es famosa por su esencia espiritual, y ningún lugar 
encarna mejor esta aura que Es Vedrà, majestuosa y 
serena. Con vistas a esta mítica roca, Petunia ofrece 
el santuario perfecto para reconectar y recargar 
energías. Cada momento del día es una invitación al 
bienestar, desde las sesiones de yoga y pilates en los 
jardines exuberantes hasta los masajes relajantes o 
los entrenamientos energizantes en el gimnasio. Un 
verdadero refugio de paz para un reset completo mente-
cuerpo. 
 
Frente al icónico Es Vedrà y rodeada de los fragantes 
jardines del hotel, la piscina de Petunia es un oasis de 
pura relajación, donde los huéspedes pueden relajarse 
con tranquilas piscinas o descansar a la sombra de 
las palmeras. El lugar perfecto para entregarse a los 
encantadores ritmos de Ibiza. 
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En Petunia, la experiencia va mucho más allá de una simple estancia: 
el hotel invita a los huéspedes a descubrir Ibiza desde una perspectiva 
diferente. Explora los paisajes salvajes de la isla en barco, paddleboard 
o a pie, descubre sus calas escondidas y encantadores pueblos... Cada 
actividad es una oportunidad para sumergirse en la cultura y tradiciones 
locales.

EXPERIENCIAS
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LOCAL
Con un equilibrio perfecto entre energía vibrante 
y naturaleza intacta, Ibiza—la isla de mil caras—
tiene todo para cautivar a quienes la visitan. Desde 
sus playas idílicas y calas bañadas por el sol hasta 
sus pintorescos senderos de senderismo, la isla 
ofrece un encanto interminable. 
 
Cerca de Petunia, el pueblo de Sant Josep de sa 
Talaia conserva su carácter auténtico mientras 
mantiene una vibrante energía. Justo debajo 
del hotel, Cala d’Hort, con su costa de arena y 
guijarros, ofrece una vista impresionante de Es 
Vedrà, un lugar idílico para presenciar atardeceres 
inolvidables. 
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Lejos de las postales y los estándares 
internacionales, Beaumier se inspira en cada 
uno de sus destinos verdes para crear una 
historia a medida, llena de relevancia, con la 
ayuda de un colectivo dedicado de individuos 
apasionados. Cada hotel transporta a 
sus huéspedes a su entorno inmediato. 
Desde las cumbres nevadas de los Alpes 
franceses y suizos hasta las costas bañadas 
por el sol del Mediterráneo, pasando por la 
belleza de Provenza, Beaumier define los 
contornos de un lujo sensible, equilibrando 
la búsqueda de la autenticidad, un profundo 
sentido de hospitalidad y valores éticos. 
 
 
 
 
 
 
 

BEAUMIER

Beaumier opera actualmente diez hoteles en Europa.

PETUNIA
Carrer de Sa Pala Marina, Sant JoSeP de Sa talaia - Cala Carbó, 07830 ibiza - eSPagne

www.beauMier.CoM



RELACIONES PÚBLICAS

FRANCIA

REINO UNIDO / ESTADOS UNIDOS

Magna Presse
13, Rue de la Grange Batelière, 75009 Paris / +33 (0)1 76 47 12 90

beaumier@magnapresse.com

www.beaumier.com

Re:Agency
UK : 21A Noel Street, London, W1F 8GR  / +44 7501 948 351

US : 223 West 13th Street, The Studio, New York, NY, 10011 / +1 (718) 877 1787
beaumier@re-agency.com 

AUSTRIA / ALEMANIA / SUIZA
Melchior DACH

Kaulbachstrasse 70 80539 Munich / +49 (0)176 43242451
beaumier@agencemelchior.com


