MENUKARTE



RESTAURANT
WALDRAND

MENUKARTE




,2unsere Gerichte sind so gestaltet, dass sie sich perfekt
zum Teilen oder auch zum individuellen GenieBen eignen.
Erleben Sie unser entspanntes und spontanes Dining-
Erlebnis, bei dem wir Sie dazu einladen, sich ganz wie

zu Hause zu fUhlen, wahrend Sie unser MenU entdecken.”

KLEINE
GERICHTE

ZUM TEILEN

HAUPT-
SPEISEN

ZUM TEILEN

Tomaten-Focaccia, Alpenkrauter & Confit-
Knoblauch-Aioli ivegaN - ENTHALT NUSSE]

Zucchini-Carpaccio, Basilikum-Emulsion, Tomate,
Oliven-Tapenade vEGAN - GLUTENFREI]

Bunter Rote-Beete-Salat, Cashew-Kéase, kandierte
Walnusse, griner Apfel (veGaN - GLUTENFREI- ENTHALT NUSSE]

Gesalzene Egli-Paté, Schalotten- & Petersiliensalat,
dazu warm gerdstetes Baguette

Empanadas mit Bergkase,
Tomaten & Basilikum veceTariscHi

Gebratene Tessiner Aubergine, Schwarzwald-Miso,
eingelegte Gurke, frische Minze wecani

Caesar-Salat, langsam gekochtes Ei,
konfiertes Huhn

Carpaccio vom Schweizer Wagyu-Bresaola,
Wildpilz-Tapenade, 24 Monate gereifter
Sbrinz-Bergkase [GLUTENFREI - ENTHALT NUSSE]

Regionale Alpenplatte, Trockenfleisch,
Kése, saisonales Chutney
& warm gerostetes Baguette EntHaLTNUSSE]

Mit Zitrusfrichten gepdkelter Alpenlachs aus
Lostallo, frische Zitrone
& schwarzer Pfeffer iaLutenFren

Pflanzenbasiertes Kasefondue, Gartenkartoffeln,
rohe grtine Paprika & Bauernbrot (vecan - ENTHALT NUSSE]

Ribelmais-Hahnchenschnitzel Holstein, Spiegeleier,
Sardellen, Kapern, Petersilie, Zitrone

BBQ ganze Forelle aus Bremgarten
Dill-& Petersilien-Salsa Verde [cLutenFrei

Knuspriger Austernpilz “Shawarma“ mit Honig-Senf,
Tzatziki, BBQ-Fladenbrot vecani

Waldrand-Superfood-Salat, Aprikose,
frische Beeren, Spinat, Linsen,
Zitronen-Honig Dressing veGAN - GLUTENFREI]
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HAUPT
SPEISEN

ZUM TEILEN

BURGER

BEILAGEN

DESSERTS

Alle Preise sind in Schweizer Franken
angegeben und verstehen sich
inklusive 81% MwSt.

Alplermagronen, Gruyére-Kase, Kartoffeln,
knuspriger Speck & Zwiebeln

Jura-Schnitte, geschmolzener Bauernkéase &
mariniertes Brot in WeiBwein veceTariscHi

In Bierteig gebackenes Zanderfilet, hausgemachte
Tartarsauce, Pinien-Salz, frische Zitrone

Bratwurst aus Murren, Senf-Emulsion
& karamellisierte Zwiebelsauce icLutenrFren

Schweizer Wagyu Burger, Truffel-Mayonnaise,
karamellisierte Zwiebeln, Tomate & Raclette-Kéase
Speck dazu

Hausgemachter BBQ-Burger aus Roter Bete,

Triffel-Mayonnaise, karamellisierte Zwiebeln,
Tomate & veganer Raclette-Kase vecan

Regionale Salatblatter
& Hausdressing (vecAN - GLUTENFREI]

Saisongemuse & Zitronendressing [VEGAN - GLUTENFREI]
Pommes Frites vecan- GLUTENFREI

Rdasti-Chips & 24 Monate gereifter

Sbrinz-K&se vEGETARISCH - GLUTENFREI]

Gedampfte neue Kartoffeln, Knoblauch-
& Petersilienbutter veceTariscH- GLUTENFREIN

Schweizer Zitrus-Polentakuchen
&leicht geschlagene Basilikum-Créme
[VEGETARISCH - GLUTENFREI - ENTHALT NUSSE]

Tiramisu, Kaffee, Marsala, Mascarpone (veGeTaRIscH]

Wilde Blaubeer-Torte & gerdstete Schweizer
Meringue VEGAN - ENTHALT NUSSE]

Gesalzene Schokoladenkaramell-Tarte & leicht
geschlagene Kakaosahne veaan

Herkunftsdeklaration

Fleisch: Schweiz — Poulet, Bratwurst, Charcuterie, Bresaola, Wagyu-Rind, Speck.
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Fisch: Schweiz - Garnelen, Forelle, Egli / Holland, Italien, Deutschland, Schweiz - Zander.

Sonstiges: Schweiz - Brot.
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Wirinformieren Sie gerne
im Detail iber die Allergene
inunseren Gerichten.
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