BECA

LA TABLE DU CHEF

Trois expériences gastronomiques d’exception
Three exceptional gastronomic experiences

MENU DEGUSTATION | TASTING MENU
190€

Autour de la Truffe Noire
Centered on Black Truffle

MENU DECOUVERTE | DISCOVERY MENU
230€

Autour du Wagyu Japonais
Centered on Japanese Wagyu

MENU PRESTIGE | PRESTIGE MENU
260€

Autour du caviar de la maison «Kaviari»

Centered around Kaviari house caviar

Chaque menu est élaboré sur-mesure, en 5 services, selon vos envies,
vos préférences et intolérances, et peut étre sublimé par un accord mets et vins.

Each offering is tailor-made in five courses, according to your wishes, preferences,
and dietary requirements, and may be enhanced with a wine pairing.

Servi dans la salle privative du Beca.

Informations et réservations :
+33 (0)4 79 00 04 78

restaurant.lefitzroy@beaumier.com

Réservation minimum 48h a 'avance.

Non annulable ni modifiable en dessous de 48h.

Information {F reservations:
+33 (0)4 79 00 04 78

restaurant.lefitzroy@beaumier.com

Reservations must be made at least 48 hours in advance.
Non-cancellable and non-modifiable within 48 hours.

Prix nets en euros, taxes et service inclus. Toutes nos viandes sont dorigine francaise. Tous nos plats sont préparés sur place a partir de produits frais.
Net prices in euros, taxes and service included. All our meats are of French origin. All our dishes are made on-site with fresh ingredients.



