
LES APÉRITIFS À PARTAGER  
pizza truffée, truffe mélanosporum, crème épaisse, fromage blanc, ciboulette, parmesan - 32,00 

notre pissaladière aux oignons confits au miel, tapenade d’olives noires de nyons, anchois - 20,00 

banon aop de provence tiédi à la cheminée - 22,00 

notre planche : charcuterie, poichichade, anchoïade, tapenade aux olives de nyons, panisses maison - 24,00 

caillette maison aux épinards, salade de jeunes pousses et herbes fraîches, betteraves fumées - 16,00

LES ENTRÉES 
asperges vertes de provence, brousse de brebis, hydromel de bonnieux, crumble aux amandes - 19,00

royale printanière, les pois potagers en vinaigrette, radis pickles, 
fraises de carpentras acidulées, croûtons - 16,00

soupe de carottes primeurs, olives noires de nyons, huile verte des fanes - 12,00

Œuf de poule bio, crémeux aux oignons doux, petit pois, oignons rouges en pickles, 
crispy d’oignons, chips de pain, poudre de lard fumé - 14,00  

tarte primeur, carottes au cumin, asperges, petits pois, pois gourmands, fraises de carpentras - 18,00

LES PLATS 
gigot d’agneau de sisteron cuit à la cheminée et suspendu - 31,00 

carré de porc du mont ventoux cuit à la braise - 29,00

onglet de bœuf à la cheminée - 33,00

filet de truite, sauce vierge de légumes - 28,00

filet de canette de bourgogne - 29,00

côte de veau français - 34,00

crémeux de petit épeautre igp de provence à la truffe mélanosporum - 28,00

cocotte de légumes de notre maraîcher aux citrons confits, amandes, tofu fumé grillé - 28,00

 
GARNITURES À PARTAGER 

légumes de saison, salade verte, pommes grenailles 
accompagnement supplémentaire - 4,00

 
FROMAGE 

banon aop de provence tiédi à la cheminée - 22,00

 
LES DESSERTS MAISON DU JOUR, AU BUFFET - 17,00

origine des viandes : France / poisson frais selon arrivage / prix nets en €, service compris / liste des allergènes disponible sur demande

SUGGESTIONS DU CHEF
 

 pièce du boucher
PRIX AU KILO

-
pêche du jour, selon arrivage

Notre sélection bien-être



LES VINS

EFFERVESCENTS		  VERRE 12,5 CL	   

nv, champagne aop, deutz, brut classique   	 	 18,00	

sélection du sommelier, champagne rosé	 	 22,00	

ROSÉS

2025 aop luberon, beaumier	  	 9,00

2024 aop côtes-de-provence, première de figuière	 	 11,00

BLANCS

2025 aop luberon, beaumier	  	 9,00	

2021 igp méditerranée, château vignelaure	 	 12,00

2023 aop condrieu, maison baptistine, ernestine		  15,00	

ROUGES

2025 aop luberon, beaumier	 	 9,00	

2023 aop crozes-hermitage, domaine du chêne vert	 	 12,00	

2023 aop châteauneuf-du-pape, le jas des papes	 	 15,00

LES COCKTAILS MAISON   
 
BOULEVARDIER (9 CL) – 19,00 
vermouth rouge, campari, whisky chineurs de malt réal 
puissance

MOJITO PROVENÇAL (17 CL) – 18,00 
rhum havana 3 ans, farigoule, menthe fraîche,  
jus de citron vert, ginger ale 
fraîcheur

ROSEMARY ME (10 CL) – 18,00 
gin xii infusé au romarin, sirop de rose, jus de citron vert,                
infusion d’hibiscus 
floral

CAPELONGUE MARGARITA (10 CL) – 16,00 
tequila casamigros blanco infusé à la verveine, cointreau,         
fruit de la passion, jus de citron vert 
éxotique

CAFÉ DE PROVENCE (8,5 CL) – 20,00 
vodka, liqueur de café maison, amaretto, café lomi 
amertume

BELLE SAISON (18 CL) – 18,00 
vodka ziga zaga, jus de pamplemousse, sirop de thym, jus de citron 
herbacé

LES MOCKTAILS MAISON   
 
LEMONADE (25 CL) – 12,00 
koso citron, infusion de romarin, eau pétillante,  
solution saline 
acidité

HIBIS KISS (25 CL) – 14,00 
infusion de camomille, jus de citron jaune,  
sirop de rose, hibiscus 
acidulé

DÉTOX (25 CL) – 12,00 
jus de légumes verts, purée de gingembre, jus de citron jaune 
épicé

THÉ GLACÉ AUX HERBES DU JARDIN (25 CL) – 8,00

 

LES PASTIS - 4 CL

pastis beaumier - 6,00   ricard - 8,00 
henri bardouin - 8,00   pastis 51 - 8,00

LES APÉRITIFS PROVENÇAUX -  6 CL

rinquinquin - 9,00   noix de saint-jean - 9,00 
orange colombo - 9,00   gentiane de lure - 9,00

LA PAGNOLESQUE  -  33 CL

blonde, fanny - 10,00 
blanche, marius - 10,00  
 
pression : blonde fanny  25 cl - 6,00   50 cl - 12,00 
 
bière sans alcool  - 7,00

LES JUS FRAIS KOOKABARA  -  25 CL

jus d’orange - 8,00   jus de fraise - 8,00 
jus de tomate - 8,00   jus de pomme - 8,00   jus d’abricot - 8,00

LES SOFTS 

coca-cola & coca-cola zéro, 33 cl - 8,00  
tonic water, ginger beer, ginger ale, 20 cl - 7,00  
limonade, 33 cl - 8,00 
eau filtrée «cryo», plate ou gazeuse, 75 cl  -  7,00

LES BOISSONS CHAUDES

assemblées par nos équipes avec la maison 
de torréfaction lomi dans la drôme provençale 
 
expresso - 6,00   allongé - 6,00   noisette - 6,00 
décaféiné - 6,00   double expresso - 8,00   cappuccino - 8,00 

sélection de thés et infusions du palais des thés - 8,00 

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à cosommer avec modération


